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Za vise informacija pratite nas i putem naseg
Facebook profila!
Posjetite nas u nasim info centrima:

« Info centar Zagreb u Tehnickom muzeju
Nikola Tesla u Zagrebu

« Info centar Dvor, Ulica Hrvatskog proljeéa
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Za vise informacija pratite nase RAZGRADNJE NEK
drustvene mreze i internetske stranice.



Svecana dodjela diploma sudionicima ocjenjivanja odrzana
je u subotu, 17. listopada 2026. godine, u Info centru o

radioaktivhom otpadu u Dvoru.

Rezultati ovogodisSnjeg ocjenjivanja jos su jednom potvrdili
visoku kvalitetu meda te predanost, znanje i trud lokalnih
pcelara. Pristigli uzorci ostvarili su izvrsne rezultate, a njihov
rad i briga o pcelama prepoznati su kroz postignute ocjene.
Rezultati ocjenjivanja dostupni su na internet stranici
www.czrao.hr.
Zahvaljujemo svim pcelarima koji su sudjelovali u ocjenjivanju
te im od srca Cestitamo na ostvarenim rezultatima. Svojim
radom i zalaganjem doprinosite ocuvanju pcelarske tradicije,
proizvodnji kvalitethog domaceg meda i razvoju lokalne
zajednice.

Podrzimo lokalne pcelare i kvalitetu domaceg meda!

U petak, 23. listopada 2026. u Info centru o radioaktivhom
otpadu u Dvoru odrzana je Radionica o izradi trajnih mesnih
proizvoda.

Na struc¢noj radionici za proizvodace mesnih proizvoda,
koju je odrzao prof. dr. sc. Ivica Kos sa Sveucilista u Zagrebu
Agronomskog fakulteta, obradene su dvije praktiche teme
usmjerene na poboljSanje kvalitete proizvodnje i sigurniju

organizaciju rada. U prvom dijelu, u okviru teme ,Temeljni
principi proizvodnje trajnih mesnih proizvoda - od sirovine
do stabilnog i kvalitetnog proizvoda®“, sudionici su dobili
jasniji uvid u utjecaj sirovine, soljenja, fermentacije, dimljenja,
susenja i zrenja na kvalitetu trajnih kobasica i suhomesnatih
proizvoda. Posebno su obradeni temperatura, relativna
vlaznost i najceSc¢e tehnoloske pogreske. Sudionicima su
podijeljeni i termohigrometri za prakti¢no pracenje osnovnih
mikroklimatskih parametara u vlastitoj proizvodniji.

Drugi dio radionice, pod naslovom ,Osnovni principi organi-
zacije objekta za preradu mesa - regulativa, prostorni tokovi i
higijena proizvodnje®, bio je usmjeren na raspored prostorija
i opreme, tehnoloske tokove, higijenu proizvodnje te

mogucnosti prostornog i vremenskog razdvajanja aktivnosti
u manjim objektima.

Sudionicimaje podijeljenaiskriptas predavanja kako biklju¢ne
preporuke, tehnoloske smjernice i prakti¢ne informacije mogli
koristiti i nakon radionice. Time su dobili konkretnu podlogu
za bolju kontrolu proizvodnog procesa, ranije prepoznavanje
problema, smanjenje rizika od pogresaka te funkcionalnije i
higijenski sigurnije organiziranje vlastite proizvodnje.

Na radionici je sudjelovalo 13 sudionika. Zahvaljujemo svim

sudionicima na dolasku, aktivhom sudjelovanju i velikom inte-
resu za ovu temu, kao i Agronomskom fakultetu na suradniji.



